Jaky je rozdil mezi
marinovanim a
macerovanim?

Ingredience:

Postup:

V podstaté zadny. V obou pripadech jde o potravinu umisténou v tekuting, za Ucelem ziskani chuti
z prisad. O macerovani mluvime v pripadé ovoce (napf. hrusky, tfesné v alkoholu) a o marinovani
v pfipadé masa. Zatimco marinddu samostatné nepouzivame, tak macerat mdze byt vyslednym
produktem (napf. bylinné maceraty).




