Jak slehat slehacku?

Ingredience:

Postup:

Zda se to jako jednoducha véc, ale i ta ma své zakonitosti. Pokud chcete mit opravdu pevnou,
hutnou a jemnou slehacku, pak vam elektricky slehac ani lahev na Slehani nepomdize. Jediny
zpUsob je vzit draténou metlicku a 4 - 6 minut Slehat rukou. DdleZité je, aby smetana byla studena
- nejlépe je vysSlehavat ji v kovové vychlazené misce. Nékteré klasické kucharky dokonce
doporucuji, mit po dobu Slehani misku ponorenou ve studené vodé s ledem.




