Kotleta na
rozmarynu s

lyonskymi
bramborami se
slaninou
Ingredience:
(4 porce)

800 g kotleta s kosti
2 ks snitka rozmarynu
2 ks strouzek ¢esneku
2 ks Salotka

olivovy olej

250 g Snidanova slanina Schneider
500 g brambory

250 g maslo

3 ks velka cibule

1 ks svazek listové petrzele

sul

pepf

Postup:

Kotletu vyndédme z lednice a nechame 20 minut v pokojové teploté. Osolime, opepfime a zprudka
peCeme

na olivovém oleji. Do panve priddme rozmackly ¢esnek, prekrojenou Salotku, rozmaryn a maslo.
RozpusSténym maslem maso neustale prelévame a peCeme z kazdé strany cca 3 minuty. Pak maso
dame i s panvi do trouby predehfaté na 120°C na cca 10 minut podle vySky masa. Po vyndani z
trouby nechdme 5 minut odlezet

na prkénku.

Lyonské brambory

Brambory si nakrdjime na tenké platky, stejné jako cibuli a Snidafiovou slaninu Schneider.
Prepustime si zbytek masla a nasekame petrzelku. Do zapékaci misky vylozené pecicim papirem
skladédme vrstvu brambor, cibule

a slaniny na preskacku. Kazdou vrstvu promazeme prepusténym maslem, posypeme petrzeli,
osolime

a opeprime. Na 1 hodinu zatizime miskou s vodou a pak pe¢eme v troubé pri 160°C cca 45 minut
az 1 hodinu podle vysky brambor.


http://www.schneider-group.cz/selection




