Nakladané mini
parky se zampiony

Ingredience:
(4 porce)

200 g Mini parky Schneider

200 g Zampiony

100 g kofenova zelenina

50 g Salotka

200 ml vyvar

80 ml vinny ocet

30 g cukr

divoké koreni (bobkovy list, ¢erny pepr, nové koreni)
sul

Postup:

Mini parky oloupeme a nakrajime na centimetrové $pali¢ky. Zampiondm oloupeme hlavicky,
nakrajime je na tenké platky a spole¢né s nakrajenou korenovou zeleninou, Salotkou a
nakrajenymi parky smichame s predem pripravenym sladkokyselym nalevem z vyvaru, cukru, octa
a divokého koreni, naplnime do sklenicek a zavarime ve vodni l1azni pfi 85°C cca 15 minut. Po
zavareni vyndame a polozime dnem vzh{ru.



http://www.schneider-group.cz/selection

