Uzena kureci stehna
* S curry majonézou v
celozrnné bageté

Ingredience:

2 ks uzend kureci stehna

1 ks celozrnnd bageta

1 ks rajcCata

1 ks mlada cibulka (Salotka)
Frise salat

Spetka curry

2 pl majonéza

snitka ¢erstvého koriandru
barevny pepr

sul

1 ks limetka

chilly papri¢ka na dozdobeni

Postup:

Stehynka lehce orestujeme na panvi, ddme stranou vychladnout a poté je jesté teplé zbavime
kosti. Do mensi misky dame dveé Izice majonézy, Spetku curry, Stavu a kiiru z

pllky limetky, Spetku soli a pepr, vse dikladné promichdme do hladké smési. Omytou zeleninu si
nakrajime, rajCe s cibulkou na kolecka, saldt natrhdme na mensi kousky.

Bagetu rozfizneme na pdl a na spodni ¢ast namazeme curry majonézu. Kureci stehynka natrhdme
na vétsi kousky a pokladame je na majonézu. Déle vrstvime zbytek ingredienci.

Bagetu dozdobime nasekanym chilly s koriandrem.




