Sedlacké sunkoveé
koleno na pivu s
cibulovym zelim

Ingredience:

1 ks Sedlacké Sunkové koleno
6 strouzk( ¢esnek

1 snitka tymian

1 snitka Salvéj

1 snitka plocholista petrzel
Kmin

Sal

Pepr

200 ml vyvar

50 ml olivovy olej

5 ks velka cibule

100 g uzena slanina

Vinny ocet

50 g cukr

100 g maslo

0,51 pivo

Postup:

Bok

Na Sunkovém sedlackém koleni nakrajime kdzi na ¢tverec¢ky a nechame temperovat na pokojovou
teplotu.

V hmozdifi utfeme pllku celkového mnozstvi bylinek (tymian, Salvéj a listovou petrzel). Pfidame
kmin, sdl, ¢erstvé mlety pepf, olivovy olej a vse dlkladné utfeme.

Smési potfeme koleno, ddme do pekace a priddme orestovanou cibuli s ¢esnekem, zalitou pivem a
vyvarem se zbytkem bylinek. Nechame v ledniCce do druhého dne pfikryté alobalem.

Druhy den ddme péct na 120°C cca 2 hodiny podle velikosti kolene. Pak sundame alobal a peceme
dalSi cca 20 minut pfi 180°C.

Zeli

Cibuli si nakrajime na klinky, orestujeme na uzené slaniné Schneider a nechdme dusit ve vlastni
stave, pridame kmin, sll, pepr a dochutime vinnym octem a cukrem.






