Chaluparska klobasa
na grilu s mixem
listovych salatu

Ingredience:

4 ks Chaluparska klobasa
Ys ledovy salat

Y fimsky salat

Y salat lollo rosso (nebo jiny ,Cerveny” salat)

8 ks mensi brambory (typu kerkovsky rohlicek nebo grenaille uvarenych ve slupce)
4 Salotka

Trtinovy cukr

Lzice masla

2 lzice med

2 Izice  hrubozrnnd horcice

Stava z palky citronu

150 ml olivovy olej extra virgin

Postup:

Salaty rozebereme na jednotlivé listy, fadné propereme ve studené vodé, natrhdme na mensi
kousky a osuSime v odstredivce.

Pripravime si dresink - metlou vySlehame olivovy olej s citronovou Stavou, hrubozrnnou hor¢ici a
medem, az se fadné spoji.

Salotky nakrajime na mési¢ky. V rendliku rozpustime IZici méasla, pfiddme dvé ajové IZicky
trtinového cukru a nechdme rozpustit. Pfiddme Salotky a za ob¢asného michani nechdme na
mirném ohni zkaramelizovat.

Uvarené a zchladlé brambory nakrajime po délce na pllky. Na panvi rozpalime IZi¢ku olivového
oleje a brambory opeeme do zlatova.

Na suché, idealné grilovaci panvi, na mirném ohni opeCeme pripravené chaluparské klobasky.
Salaty promichame ve vétsi mise s pfipravenym dresinkem a nandame na hluboké talife. Kazdou
chaluparskou klobasu rozkrojime na Ctyfi mensi kousky a polozime pres salaty spolu s ope¢enymi
pllkami brambor a karamelizovanou Salotkou.



http://www.schneider-group.cz/gril

