Vanocni sunka s
medovo-horcicnym
glazé

Ingredience:
Sunka s kdzi 1,5 - 2 kg
250 g medu

80 g celozrnné hor<¢ice
80 g hnédého trtinového cukru
60 g masla

Postup:

Sunku polozime do pecici nddoby k&zi nahoru, zakryjeme alobalem a v troubé
predehraté na 160 °C peceme pfiblizné 45 minut az hodinu. Ostatni ingredience
dédme do panve a za stalého michani na mirném plameni varfime dokud se cukr
Uplné nerozpusti. Sunku vyjmeme z trouby, kiiZzi nafezeme na ¢tverecéky, celou
potfeme Ctvrtkou pripraveného glazé, zvysSime teplotu na 200 °C, vratime
nezakrytou do trouby a peceme 15 minut. Pak Sunku znovu potfeme

Ctvrtkou glazé, pe¢eme dalSich 15 minut a celé opakujeme jesté

dvakrat. Hotovou Sunku vyndame z trouby, nechame 15 minut

odpocinout a podavame.




