Sulc se salatem
z cerné cocky Beluga

Ingredience:

400 g sulc - platek

200 g Beluga ¢ocka

600 ml kufeci vyvar / zeleninovy vyvar

50 g rapikaty celer (nakrajeny na drobné kosticky)
1 strouzek Cesnek (nastrouhany)

1 hrst plocha petrzel (nahrubo posekana)

50 g mrkev trochu povarena a nakrajena na drobné kosticky
1 ks jarni cibulka (nakrajena na drobna kolecka)
50g Cervena paprika (nakrajena na drobné kosticky)
6 pol. Izic olivovy olej

2 pol. IZice bily vinny ocet

Sal, ¢erny pepr (Cerstvé namlety)

Postup:

Vyvar pfivedeme k varu, vloZzime do néj ¢oc¢ku a uvafime do mékka. Nechame trochu zchladnout

a do jesteé vlazné Cocky pridame ostatni suroviny v€etné oleje a octa a dobre promichame.
Nechame alespon 30 minut odpocinout. Podavame se sulcem, ktery mizeme jesté dochutit octem.




