Olomoucké tvaruzky
v libeckovém pestu

Ingredience:

2 baleni tvarQzky (baleni 1209)

40 g mladé libeckové listy (starsi je lepsi spafit)
15 g piniové orisky

1 strouzek Cesnek

Olivovy olej dle potreby cca 50 ml + a trochu na ochuceni trhaného salatku
200 g cherry rajcata

50 g listovy trhany salat

Bilé balsamico

4 platky Anglicka slanina
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Postup:

Platky slaniny vloZzime mezi dva pecici papiry zatizime a zatizené v troubé upeceme do kfupava -
vznikne chips. Pesto-listky libecku, ofisky, na platky krajeny ¢esnek a olivovy olej rozdrtime

v hmozdifi na kasi, pfipadné mizeme pouZit ty¢ovy mixer. Lehce dochutime soli

a pepfem-nezapomente, ze tvarlzky a slanina jsou slané. Timto vytvorime pesto. Tvarlzky
nakrajime na kosti¢ky velikosti malého sousta, raj¢ata rozpClime a vse promisime s pestem.
Pripravime si trhany salatek ochuceny bilym balsamicem a olivovym olejem. Servirujeme ve skle
na trhaném salatu, zdobime slaninovym chipsem a listkem libecku.




