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Ingredience:

650 g muskatova dyné

1| zeleninovy vyvar

80 g cibule nebo Salotka

80 g maslo

100 ml bilé vino

50 g klze ze slaniny nebo Speku
200 g kyselejsi jablko

50 ml olivovy olej

sl

Kajensky pepr

Muskatovy ofisSek

Dynovy olej a prazena dynova seminka na ozdobu

Postup:

Dyni oloupeme, vyjadfincujeme, nakrajime na kousky, zakapeme olivovym olejem, osolime,
priddme na vysece nakrajené oloupané vyjadrincované jablko a peceme v troubé pri 175°C

do mékka. Mezi tim si ze Salotky pripravime rlZzovy zéklad na olivovém oleji, pfiddme upecenou
dyni s jablkem, zastfikneme bilym vinem. Povarime, pfidame vyvar, rozmixujeme tyCovym
mixerem, pfidame kdZzi, pept, muskatovy orisek a povarime zvolna cca 15 az 20 min. Pfecedime
pres jemny cednik, zjemnime maslem a jesté jednou dochutime. Krémovou polévku pfi servirovani
ozdobime prazenymi loupanymi dyfiovymi seminky a dyfnovym olejem (nejlépe Styrskym).
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