Veprova sunka od
kosti s povidlovou
omackou

Ingredience:
400 g Sunka od kosti
150 g Svestkova povidla
200 ml jableCny dzus
200 ml Cervené vino

50 g cibule

50 g mrkev

50 g celer

50 ml olej

Sal, badyan

Na pernikovy knedlik:
300 g pernik

250 g veka

80 g mouka hruba

2 ks vejce

300 ml mléko

Postup:

Sunku od kosti upe¢eme do mékka. Rozehfejeme olej, na kterém orestujeme zeleninu, pfidédme
povidla, zalijeme vinem a jableCnym dzusem. Nakonec pfidame badyan a osolime. Omacku
precedime, svarime na pozadovanou konzistenci a zjemnime chlazenym maslem.

Veku a pernik nakrajime na kosti¢ky, veku opec¢eme. Vejce rozdélime na Zloutky a bilky. Zloutky
rozSlehame s mlékem a moukou, mirné osolime, pridame veku s pernikem a vSe promichame.
Nakonec zlehka vmichame snih z bilkl a z tésta tvorime kulaté knedliky, které uvarime v osolené
vodeé.




