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IE— Syrova rolada
« o *7  plnéna pénou ze

salamu Torrero

Ingredience:

200 g platkovy syr Eidam 45 %

2 ks taveny syr

100 g saldm Torrero (namlety)

100 g maslo

1 ks Cervena paprika (nakrajemna na malé kousky)
1 ks kysela okurka (nakrajena na malé kousky)
Hrst libecek (jemné nasekany)

sul

pepf

bagetka

bazalkové pesto
rukola

Postup:

Péna: Smichame dohromady taveny syr, zméklé maslo, Torrero, papriku, okurku a libecek,
pridame sll a pepr a vyslehame do pény.

Rolada: Na val rozlozime potravinovou félii a na ni naskladame platky syru, potfeme je
vysSlehanou pénou, zabalime do félie a vlozime na par vterin do horké vody (aby se syr spajil).
Vyndame, nechame vychladnout, vybalime z félie a nakrajime na platky. Poddvame na rukole
s podélné rozkrojenou bagetkou, potfenou pestem.



http://www.schneider-group.cz/suche-salamy

