Prasatka v zupanku
s jablecnym chutney

Ingredience:

3 ks Miniberner klobasky se slaninou
2 ks jablko

2 ks Cervena cibule

400 ml Cervené vino

2 pol. IZice Cerveny ocet (balsamico)
4 pol. IZice zelirovaci cukr

Barevny pepr

sl

Cukr

2 ks citron

Cerstvy tmavy chléb

Olivovy olej extra virgin

Postup:

Jablka nejprve oCistime, nakrajime na malé kosticky a vlozime do malé misky. Vymackame Stavu
z jednoho citronu a do misky s jablky stavu vlijeme a promichdme. Tim zajistime, Ze jablka
neztmavnou. Oloupeme c¢ervenou cibuli, rozkrojime ji na pdl a obé ¢asti nakrajime podéiné

na slabé meésicky. Panev rozpalime na stfedni stupen a na olivovém oleji ji lehce orestujeme.
Jakmile zesklovati, prilijeme ¢ervené vino a zredukujeme ho na ptlku. Poté pridame jablka
nakrajend na kosticky, lehce zamichame, pridéme balsamico a podle chuti sdl, cukr a drceny
barevny pepr. Chutney by nemélo byt pfilis sladké ani slané. M{zeme si pomoci Stavou z citronu
nebo pomerance, ktera osvézi chutney do ovocnéjsi chuti. Pokud prisypeme do horké smeési
zelirovaci cukr, dosdhneme toho, Ze po vychladnuti bude chutney tuzsi konzistence. Zelirovaci
cukr ddvat nemusime, smés je mozné zredukovat do pozadované hustoty. Na pfipraveny gril nebo
grilovaci panev vlozime lehce omasténé parecky a krizove otacime. Tim docilime krasného
vzhledu pareckd. Ukrojime silngjsi krajic chleba, ktery z jedné strany pokapeme olivovym olejem
a lehce ho opeCeme. Silngjsi vrstvu vychlazeného chutney naneseme na opeceny chléb. Na chléb
s chutney naaranzujeme ogrilované parecky. Celé jidlo mdzeme dozdobit jednoduchymi vécmi,
jako jsou napriklad mésicek citronu a Cerstva petrzelova nat. Zbylé chutney miZzeme zavarit

na pfristi grilovani.


http://www.schneider-group.cz/gril




