Kozi syr s brokolici
friarielli

Ingredience:

100 g Anglicka slanina na platky
80 g Cerstvy kozi syr

50 g nakladana brokolice friarielli
1 svazek rukola

Olivovy olej extra virgin

Aceto balsamico

sl

Pepr

Postup:

V mise si ochutime rukolu soli, pepfem a olivovym olejem. Na panvi opeCeme do krfupava platky
anglické slaniny a odloZime je na papirovou utérku (zdstanou tak kfupavé). Na talif postupné
vrstvime rukolu, slaninu, syr a brokolici friarielli a to celé opakujeme jesté jednou. Na zavér
zakdpneme olejem a balsamikem, dochutime peprem.




