Bramborovy gqulas s
klobasou

Ingredience:

4porce

4 cibule

6 strouzkd ¢esneku

3 pol. IZice sadla

2 pol. IZice tomatovy protlak

3 pol. Izice sladka mleta paprika

2 pol. IZice vinny ocet (nechat projit varem)
2 ks bobkovy list

Kmin

Majoranka

10 stredné velkych lojovitych brambor

2 upecené oloupané Cervené a zluté papriky
11 hovéziho vyvaru

3009 Klobasa s paprikou nebo toCeny salam
Olej

Sul, kajensky pepr

2 kyselé okurky

Zakysana smetana

Postup:

Cibuli a Cesnek nakrajime na drobno. Cibuli osmahneme na sadle do tmava a prfidame Cesnek,
kmin, protlak a jesté jednou zarestujeme. Stahneme z ohné a zaprasime paprikou, zastfikneme
octem, priddme bobkovy list a zalijeme vyvarem. Pfivedeme k varu a na mirném ohni varfime

45 min. Vyjmeme bobkovy list a tyCovym mixérem rozmixujeme. Pfidame brambory nakrajené
na kosticky a varime do meékka cca 20 min. Pokud ma uzenina silné stfivko, oloupeme jej

a nakrajime na platky asi %2 cm silné a zprudka opec¢eme na kvalitnim oleji. Uzeninu vyndame
na sitko a nechdme okapat. Opecenou uzeninu pfiddme do guldse a nechdme provafrit 10 min.
Gulas stahneme z ohné a dochutime soli a palivou paprikou. Pokud neni gulds dost husty, mdzeme
vyndat par brambor, které rozmixujeme a vzniklou kasi gulas dohustime. Pecenou loupanou
papriku nakrajime na kosti¢ky a se stejné nakrajenou okurkou a majorankou priddme tésné pred
servirovanim jako ozdobnou vlozku. MZzeme zdobit i zakysanou smetanou.


http://www.schneider-group.cz/parky-a-klobasy




