BLT sandwich s
majonézou a
zelenym peprem

Ingredience:

100 g Anglicka slanina vybérova
2 platky bily toustovy chléb

2 pol. Izice kvalitni majonéza
Ledovy salat

Rajce

Mala kostka povoleného masla
1/2 &aj. IZiCky zeleny pepr

2 paratka/napichovatka

Postup:

Pal 1Zicky zeleného pepre nasekdme ostrym nozem a smichame s dvéma IZicemi majonézy, kterou
dame do chladu. Salat a rajce omyjeme, osusime a nakrajime. Na suché teflonové grilovaci panvi
opecCeme do kfupava vybérovou slaninu. Z panve slijeme vypeceny tuk stranou a vytfeme
papirovou utérkou do sucha. Toustovy chléb, lehce namazany maslem, opékame na stejné panvi
z kazdé strany do zlatova. Jeden platek opeceného chleba potfeme peprovou majonézou

a postupné vrsvime salat, rajce, slanina. Druhy kus chleba potfeme zbytkem peprové majonézy

a priklopime sandwich. Do dvou protilehych rohd sandwiche zapichneme paratka a ty nam zajisti,
aby se sandwich pri krajeni na dvé pllky nerozjel. Sandwich mdzeme doplnit prilohou typu
pecenych brambor nebo domacich hranolek.




